
 

Unsere Aktionsküche 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt und  

GUTEN APPETIT  

Dienstag ist Flieten-Abend (ab 17Uhr) 
(gut gewürzte Hähnchenflügel) 

 

Wahlweise:  sechs, neun  oder zwölf  Flieten mit Brot 

(6 Flieten für 10,70€, 9 Flieten  für 14,90€ und 12 Flieten für 19,50€) 
 

Falls Sie lieber Pommes statt Brot mögen, berechnen wir einen Aufpreis von 2,80€. 

 

Mittwoch ist Garnelenabend (ab 17Uhr) 
(gebratene Knoblauchgarnelen – noch mit der Schale) 

 

Flit mit 6 Garnelen (Vorspeise)  14,50€ 

(frisches Baguette mit 6 gebratenen Knoblauchgarnelen) 
 

Salat Garnele wahlweise mit Flit  23,50€ 

(verschiedene saisonale Rohkost- und Blattsalate an Joghurtdressing mit 6 gebratenen Knoblauchgarnelen) 
 

3 Garnelen als Beilage zum Rumpsteak nach Wahl 6,90€ 

(Sie möchten ihr möchten lieber „Surf & Turf“? Kein Problem,. Bestellen Sie einfach diese Garnelen zum Steak dazu) 
 

Garnelen „All you can eat“  29,90€ 

(Am Tisch servierte Knoblauch-Garnelen aus der Riesenpfanne  

mit Baguette, Salat, Pommes und verschiedenen Dips- so viel Sie mögen) 

 

Donnerstag ist Grillabend 
Jeden Donnerstag (außer an Feiertagen) haben sie ab 18 Uhr die Möglichkeit unsere beliebten 

Steaks, Hähnchensteaks, Bratwürste, und vieles mehr live gegrillt auf dem Holzkohlegrill in 

unserem schönen Biergarten zu genießen!  
 

Es erwartet euch eine Auswahl an frisch Gegrilltem und frischen Salaten. Genießt unser „All you can eat“-

Angebot für 39,90€ unter freiem Himmel.  

(Rumpsteaks limitiert auf 3x 100gr. Pro Person) 

Für nähere Infos sprecht gerne unser Servicepersonal an!  



 

 Ihnen sind unsere Portionen zu groß? Viele Gerichte (keine Rumpsteaks)  
 können als Seniorengericht bestellt werden. Sprechen Sie uns gerne an!  

 

 

 

 

 

Tagesempfehlung/Wochenempfehlung 

Hausgemachte Tagessuppe (nur im Winter)   6,90€            

Bitte schauen Sie auf unseren Tafeln oder fragen Sie bei dem Service nach. 

DANKE.     

 

 

Unsere Vorspeisen oder für den kleinen Hunger 

Flit (Baguette) mit einem Glas Kräuterquark oder  Curryaioli   5,90€ 
 
 

Flit (Baguette) mit Kräuterbutter   5,90€ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 

Zum Probieren: 

2 Mippelcher (Krompern Stippcher) mit Pilzrahmsauce    7,90€  
 

Original hausmarinierter Schillinger Spießbraten mit Flit   10,90€ 
(Ein „Muss“ für jeden Besucher: In unserer Landhausküche frisch gefüllt, gewickelt und gebraten) 

 
kleine Portion Schillinger Spießbraten mit Flit   8,90€ 

(für den kleineren Hunger) 
 



 

 Ihnen sind unsere Portionen zu groß? Viele Gerichte (keine Rumpsteaks)  
 können als Seniorengericht bestellt werden. Sprechen Sie uns gerne an!  

 

 
 
 
 
 
 

 
Unsere marktfrischen Salate 

 
 

(verschiedene saisonale Rohkost- und Blattsalate an Joghurtdressing) 
 
 

Bunter gemischter Salat   12,90€ 
(Großer vegetarischer Salat an Joghurtdressing) 

 
vegetarischer Salat „Marina“  15,90€ 

(Großer gemischter Salat mit Mozzarellabällchen und pfannengeschwenkten Champignons) 
 

Großzügiger Salat Geflügelhof   17,90€ 
(Großer gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen) 

 
Frischer Radlersalat  22,90€ 

(Großer gemischter Salat mit kurz im Pfännchen geschwenkten Roastbeefstreifen) 
 

Klassischer Fitness-Teller   25,40€ 
(ca.200g Rumpsteak (ohne Schwarte) mit einem bunten Salat an Joghurtdressing) 

 

 
 
 

Vegetarische Gerichte  
 
 

Klassische Ofenkartoffel  mit Kräuterknoblauchquark an Salatbouquet  13,90€ 
 
 

überbackene Ofenkartoffel mit Champignons  an Salatbouquet   15,90€  
Mit Käse überbackene Ofenkartoffel mit Champignons1)  an Salatbouquet 

 
 
 

 
Veganes Linsencurry mit Reis und „Jogurth“-Dip, dazu Salat   14,90€ 

  

 
 



 

 Ihnen sind unsere Portionen zu groß? Viele Gerichte (keine Rumpsteaks)  
 können als Seniorengericht bestellt werden. Sprechen Sie uns gerne an!  

 

 
 
 
 

 
 

Die Kartoffelspezialität des Hochwalds:  
Mippelcher -  Ein Gericht aus Kloßteig  

 
 

Mippelcher mit Pilzrahmsoße dazu Salat   14,90€  
frisch gerollt aus Kartoffelteig von geriebenen rohen Kartoffeln, zart gedämpft 

 
 

 
Mippelcher mit Specksoße  dazu Salat (nur im Winter)   14,90€  

 
 
 
 
 

 
 
 
 

Traditionelle Hochwälder Landhausküche 
 

Original hausmarinierter Schillinger Spießbraten mit Flit   10,90€ 
(Ein „Muss“ für jeden Besucher: In unserer Landhausküche frisch gefüllt, gewickelt und gebraten) 

 
kleine Portion Schillinger Spießbraten mit Flit   8,90€ 

(für den kleineren Hunger: ein kleines Stück Spießbraten mit Baguette) 
 

Original Schillinger Spießbraten mit Bratkartoffeln und Salat   18,40€ 
(Traditioneller Spießbraten mit Bratkartoffeln und Salat) 

 
 
 

Gebratenes Hähnchensteak mit Pommes und Beilagensalat   18,90€ 
 
 

Gebratene Hähnchenbrust  mit leckerer Curryrahmsoße      20,90€ 
mit Pommes und Beilagensalat                   

 
 
 
 
 
 
 

 

Viele unserer vegetarischen Gerichte können Sie etwas abgewandelt auch vegan bekommen,  

bitte sprechen Sie hierzu ihre Bedienung an.    
 



 

 Ihnen sind unsere Portionen zu groß? Viele Gerichte (keine Rumpsteaks)  
 können als Seniorengericht bestellt werden. Sprechen Sie uns gerne an!  

 

 
 
 
 

 

  
 

 
 

Unsere Steaks- das Herz unserer Küche 
 
 

Mit Rumpsteaks haben wir uns einen hervorragenden Ruf erarbeitet. Neben sorgfältiger Auswahl des Fleisches (bestes 

Roastbeef vom Angus aus Südamerika) sorgen der Zuschnitt und die einmalige Bratweise für erstklassiges Aroma. Wir 

bieten unser Rumpsteak sowohl naturbelassen auf der Schwarte an wie auch ohne. Durch unsere Bratweise auf der kross 

gebratenen Schwarte wird erreicht, daß noch mehr zarte Röst- und herzhafte Fleischaromen hervortreten und so zu einem 

einmaligen Geschmackserlebnis führen. Viele unserer Stammkunden bestärken uns in dieser Empfehlung. 

 
Für das maximale Geschmackserlebnis empfehlen wir deshalb von Haus aus:      Mut zur Schwarte! 

 
 

Alle Rumpsteaks werden mit Pommes und Salat serviert! 
(Bitte wählen Sie ihr Steak mit oder ohne Schwarte und die Grammzahl, sowie die Garstufe aus.) 

 

Rumpsteak 
mit  

Schwarte 

 300gr 
 

350gr-  
der Klassiker 

400gr 500gr  

27,90€ 29,90€ 32,40€ 36,40€  

     

Rumpsteak 
ohne  

Schwarte  

200gr 300gr 350gr- 
Der 

Klassiker 

400gr 500gr 750gr 
(Anfrage) 

 26,40€ 30,00€ 32,90€ 34,90€ 39,40€ 51,40€ 
 

Alle Rumpsteaks werden mit Pommes und Salat serviert! Bestellen Sie sich Ihr Topping einfach dazu! 
 

Umbestellungen und Toppings zu unseren Steaks und Schnitzeln 
 
 
 
 

  
 

  

 

Zu allen Gerichten können die Beilagen wie folgt umbestellt werden: 

Bratkartoffeln statt Pommes   2€ 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark statt Pommes  3€.  

 

Aufpreis Toppings:  

Kräuterbutter oder Kräuterquark   je 2€ 

Bratensoße, Pfeffersoße, Pilzrahmsoße oder Zigeunersoße   je 2,50€ 

pfannengeschwenkte Champignons   3€ 

geschmorte Zwiebeln  2,50€ 



 

 Ihnen sind unsere Portionen zu groß? Viele Gerichte (keine Rumpsteaks)  
 können als Seniorengericht bestellt werden. Sprechen Sie uns gerne an!  

 

 

 

 

 

Panierte Schweine- Schnitzel 
 

(unsere 280g-Schnitzel werden für Sie frisch in der Küche zubereitet,  
wenn sie „Hammergeräusche“ aus der Küche hören, könnte das ihr Schnitzel sein) 

 
 

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes und Salat  17,40€ 
 
 

Schnitzel „Jäger Art“ mit Pommes und Salat (mit Pilzrahmsauce)  18,40€ 
 

Schnitzel „Zigeuner-Art“ mit Pommes und Salat (mit Paprikasauce)     18,40€ 
 

Pfefferschnitzel mit Pommes und Salat (mit Pfeffersauce) 18,40€ 
 

Kräuterschnitzel mit Pommes und Salat (mit Kräuterbutter)  18,40€ 
 
 

Schnitzel „Prima Vera1)“ mit Pommes und Salat   19,40€ 
(Paniertes Schnitzel mit Champignons belegt und Käse überbacken) 

 

 
 
 
 
 

 

die Portion für den großen Hunger:  
Riesenschnitzel „Rübezahl“  22,40€ 

(großes Schweineschnitzel (450gr Rohgewicht) mit Schmorzwiebeln, im Pfännchen geschwenkten Champignons 
und hausgemachter Kräuterbutter, Pommes, Salat) 

  



 

 Ihnen sind unsere Portionen zu groß? Viele Gerichte (keine Rumpsteaks)  
 können als Seniorengericht bestellt werden. Sprechen Sie uns gerne an!  

 

 

 

 

 

Rindfleischgerichte 

kurz in der Pfanne geschwenkte Roastbeefstreifen in der Garstufe ihrer Wahl 
 

Roastbeefstreifen mit Ofenkartoffel und Salat    22,90€ 
 

Tagliatelle mit Roastbeefstreifen und Pilzrahmsoße dazu einen Salat  22,90€ 
 

Tagliatelle mit Roastbeefstreifen und Pfeffersoße dazu einen Salat  22,90€ 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

Unsere Kindergerichte 
 

Dalmatiner (Portion Pommes)   4€ 
 

Tabaluga (kleines Schnitzel mit Pommes)  7,90€* 
 

Wickie (Hähnchen-Nuggets mit Pommes)   7,90€* 
 

Rapunzel (Tagliatelle mit Tomatensoße)                             7,90€* 
 

Tarzan (ganz kleines Rumpsteak (ca.100g Rohgewicht) mit Pommes)  9,90€* 
 
 
 
 

*Wir bemühen uns um eine familienfreundliche Kalkulation. Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir 
Erwachsenen (ab 16J.) für Gerichte der Kinderkarte einen Aufpreis von 3€ berechnen.  
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Desserts und Eis 

 
Kaiserschmarrn mit Vanilleeis1)2)3)   7,90€ 

 
 

Schokotarte mit Vanilleeis1)2)3)  und Sahne   7,90€ 
 

Dreierlei Dessertvariation  
aus Kaiserschmarrn, Schokotarte und  Vanilleeis1)2)3)   10,90€ 

 
 

Eis & Heiß: 3 Kugeln Vanilleeis1)2)3)  mit heißen Himbeeren   8,40€ 
 

Krokantbecher: 3 Kugeln Vanilleeis1)2)3) mit Sahne, Karamellsoße und Krokant     7,90€ 
 
 

Bunter Zwergenbecher 1)2)3) 2 Kugeln Eis nach Wahl mit bunten Streuseln   4€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hinweis für Allergiker: Aufgrund unserer Zubereitungsweise und Räumlichkeiten, können alle unsere Speisen Spuren von Allergenen 
aufweisen. Sofern Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service. Gerne gibt unsere separate Allergikerkarte Auskunft 
über die in Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 
Kennzeichnung von Zusatzstoffen: Wir bemühen uns möglichst frische und zusatzfreie Lebensmittel zu verwenden. Dennoch sind wir auf 
Lebensmittel von anderen Unternehmen angewiesen, die Zusatzstoffe verwenden. Falls Sie Fragen haben sollten, fragen Sie gerne nach. 
 
 1) Farbstoff 2) Konserviert 3)mit Nitrat 4) Antioxidationsmittel 5) Geschmacksverstärker 6)Geschwefelt 7) Geschwärzt 8) Gewachst 9) mit 
Phosphat 10) Milcheiweiß 11) Süßungsmittel 12)Mit einer Zuckerart 13)Tafelsüße auf Grundlage von Sorbit 14) Koffeinhaltig 

 


